
  

……………   Menu du Jour « Escale » 18,00€   …………… 
Servi le midi, du lundi au vendredi 

Plats du jour + Café14,00€   

*** 

Desserts du jour 4,00€ 
 

    Nous cuisinons l'oignon de Roscoff – AOP 

 

    Nos prix sont TTC, Service compris. 

 

……………   Suggestion du Week-end   …………… 
Vendredi soir, Samedi, Dimanche midi 

Affichage en Salle 

……………   Notre Carte …………… 
 

……………   Notre Carte Suggestion   …………… 
 Nos huîtres creuses n°2   6 huîtres         10,00 € 
       9 huîtres           15,00 € 

  

Les Entrées 
 .Feuilleté à l’oignon de Roscoff et fromage frais        9,00 € 

.Terrine de campagne maison            9,00 €

 .Rillette de poisson du moment         10,00 € 
     

Les Plats 
 .Papillote de saumon et sa compoté de chou rouge      17,00 € 

 .Andouillette AAAAA grillée & son accompagnement au choix    16,00 €  

 .Suprême de pintade sauce estragon & son accompagnement au choix  16,00 €    

 .1/2 magret de canard au vinaigre de framboise & son flan de petits légumes 18,00 € 

 .Bavette (VBF) d’Aloyau à l’échalote & son accompagnement au choix   17,00 € 

 .Fish and chips sauce béarnaise                15,00 €  

 .Salade César au poulet frit         15,00 € 
  (salade, tomate, oignons, croûtons, poulet frit, sauce césar) 

 .Salade de crottin de Chavignol sur toast au miel et romarin    16,00 € 

 (salade, tomate, oignon, Chavignol, miel, romarin, lardon, crème balsamique) 

  

Accompagnements : frites maison, flan de petits légumes, chou rouge 
.Portion supplémentaire d’accompagnement 2,00 € 

Sauces : estragon, béarnaise, échalotes, moutarde (pot) 

Les Desserts  
 .Verrine mascarpone caramel et noix de pécan       8,00 € 

 .Gaufre sauce chocolat & glace vanille, chantilly       7,00 € 

 .Café ou thé gourmand           8,50 € 

 .Tarte fine aux pommes           8,00 € 

 .Glaces (voir carte des glaces) 


